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gecertificeerd leverancier

Pauwels is een Belgische producent en verdeler, 
opgericht in 1909, die na meer dan een eeuw resoluut 
bekend staat voor zeer kwalitatieve producten en 
een innoverende ondernemerszin. Het assortiment 
bestaat enerzijds uit sauzen en vinaigrettes. Dit zowel 
onder Private Label als onder het eigen Pauwels-merk. 
Anderzijds staat Pauwels ook bekend als verdeler van 
hoogwaardige frituurvetten, -oliën en margarines. 

Deze pure of gemengde vetstoffen kunnen steeds 
speciaal op maat van de klant samengesteld worden. 
Tot op heden worden ze vooral toegepast in o.m. 
de bakkerijsector, voedingsindustrie en foodservice. 
Via diverse afnemers vindt het volledige gamma van 
Pauwels snel de weg naar zowel de professionele als 
de consumentenmarkten in binnen- en buitenland. 
Kwaliteit is steeds verzekerd dankzij tal van certificaten.  

ver pauwelso

bewezen 
kwaliteit
Productveiligheid en -kwaliteit staat steeds voorop 
bij Pauwels. Mede daardoor genieten wij al meer dan 
een eeuw het volste vertrouwen van onze afnemers 
wereldwijd. Dit vertrouwen is niet vanzelfsprekend. 
Het assortiment van Pauwels wordt geproduceerd in 
sites waarin voortdurend geïnnoveerd en geïnvesteerd 
wordt, waardoor ze tegemoet komen aan de hoogste 
productveiligheid- en kwaliteitsstandaarden.

verpakkingsmogelijkheden

Certificaat voor 
duurzame palmolie

Global Standard 
for Food Safety

International Food 
Safety at Higher Level

SKAL Keurmerk voor 
betrouwbaar biologisch

Kosher Certified 
Company

Food Safety System 
Certification 22000

Pauwels biedt een breed scala aan verpakkingsmogelijkheden voor industrie. Van portieverpakkingen voor 
sauzen tot tanks en bulkvervoer van oliën en margarines. Onderstaand vindt u een overzicht van de meest 

voorkomende verpakkingsmogelijkheden. 

5l 10l 20l
Bidon

10l
emmers

1000l
palecon tnt

4x2,5kg 10kg 
12,5kg 20kg 

Karton
4x200kg
1x10kg

vaten
4mt-28 mt

bulk

10ml-120ml
sticks

1000l
ibc container

4x2,5kg 10kg 
12,5kg 20kg 

cartonless



A. koude sauzen
meer dan 100.000.000kg per jaar

Met een jaarlijkse productie van meer dan 100.000.000kg aan koude 
sauzen, is Pauwels één van de grootste sauzenfabrikant in Europa. 
Van allerlei soorten Mayonaise en Ketchup tot talloze varianten op 
speciaalsauzen als Tartaar, Samurai en Andalouse.

In de voedingsindustrie is Pauwels een voorname leverancier van 
allerlei sauzen aan diverse fabrikanten. De gewenste sauzen worden 
er geleverd in zowel kleine portieverpakking zoals sticks of cups als in 
1000L Bag-in-Box voor een grootschalige verwerking.   

In de Belgische en Franse Foodservicemarkt is Pauwels dan weer een 
belangrijke totaalaanbieder voor sauzen, vetten en oliën. Dit zowel 
onder de eigen merknaam als onder Private Label. Sinds het voorjaar 
2021 is Pauwels onder de eigen merknaam ook voor consumenten 
beschikbaar in de Belgische Retailmarkt.

D. margarines
voor koude en warme bereidingen
De margarines van Pauwels zijn standaard leverbaar, maar kunnen ook 
speciaal ontwikkeld worden naargelang de noden van de klant. Naast 
de wals- en bulkmargarine, geschikt voor de bereiding van o.a. koekjes 
en gebak, bestaat ons aanbod ook uit margarines voor bladerdeeg, 
crèmes en cakes. Ook vloeibare margarine voor een snelle verwerking 
behoort tot onze mogelijkheden.

c. oliën en vetten
voor elke toepassing een oplossing op maat

Pauwels biedt een zeer uitgebreide range van olie- en vetblends, 
pure oliën en vetten tot shortenings en margarines voor diverse 
toepassingen. Om koude bereidingen op smaak te brengen of om te 
frituren, bakken, koken, roerbakken…  voor friet, vlees, vis, groenten en 
gebak. Van vloeibare oliën en marinades om aardappelproducten in te 
vetten tot bakkersvet om degen en ragouts te bereiden. 

Het aanbod van pure plantaardige oliën telt o.a. zonnebloemolie, 
olijfolie, koolzaadolie, kokosolie, palmolie en sojaolie. Daarnaast kan 
Pauwels voor u ook steeds een blend op maat samenstellen. Of uw 
focus nu ligt op stabiliteit, duurzaamheid, prijs of gezondheid... Bij 
Pauwels maakt u gegarandeerd de juiste keuze.

b. vinaigrettes
arm aan vetten, rijk aan smaak.

Met een brede waaier aan dressings en vinaigrettes speelt Pauwels 
als producent in op de stijgende vraag naar gezondere maaltijden. 
Pauwels heeft op dat gebied heel wat populaire smaken in het gamma, 
waaronder vinaigrettes op basis van Honing-Mosterd, Fijne Kruiden, 
Yoghurt, Knoflook of Caesar Dressing. 

Onze vinaigrettes zijn steeds beschikbaar in een verpakking op maat: 
van portieverpakkingen als sticks of cups tot Bag-in-Box van 1000L.

onze 
producten



Bedankt voor uw 
bezoek aan onze stand.

Hebt u nog vragen? 
Aarzel dan niet om ons te contacteren.

Pauwels HQ
Vaartstraat 176
2520 Oelegem, Belgium
+32 3 475 40 75

pauwels france
Rue des Peupliers 31
92000 Nanterre, France
+33 (0)1 41 19 50 96

pauwels UK
1st Floor Axiom House
The Center, Feltham, Middlesex
TW13 4AU, Great Britain
+44 (0)20 88 93 1444 

wat u nog niet wist 
over pauwels.

3 commerciële
sites

In Antwerpen (BE), Parijs 
(FR) en Londen (UK).

2 productie 
sites

In Antwerpen (BE) en  
Leuven (BE).

300 
medewerkers
In-house Productie teams, 

labo’s, Quality Control, Sales, 
Finance, Logistiek, ...

112 jaar
expertise

Opgericht in Antwerpen 
(1909) door August Pauwels.

110.000.000kg 
per jaar

Jaarlijks productievolume
in Retail, Export en Foodservice.

160.000.000€

per jaar
Jaarlijkse omzet in Retail, 

Export en Foodservice.

Volg ons op



sauces froides,
huiles & graisses
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Fournisseur certifié 

Fondé en 1909, Pauwels est un fabricant et distributeur 
belge qui, après plus d’un siècle, est connu et reconnu 
pour ses produits de très haute qualité et son esprit 
d’entreprise innovant. Son assortiment est composé 
de sauces et de vinaigrettes. Tant sous la forme de 
marques de distributeurs que sous sa propre marque 
Pauwels. D’autre part, Pauwels est également connu 
en tant que distributeur de graisses et d’huiles de 
friture et de margarines de haute qualité. Ces graisses 

pures ou mélangées peuvent toujours être composées 
sur mesure pour le client. Jusqu’à présent, elles ont 
surtout été utilisées dans le secteur de la boulangerie, 
de l’industrie alimentaire et du Foodservice. Par le 
biais de clients diversifiés, l’assortiment complet 
des produits Pauwels trouve rapidement sa place 
sur les marchés professionnels et grand public, 
en Belgique et à l’étranger. La qualité est garantie 
en permanence grâce à de nombreux certificats.  

propos de pauwels À

qualité
prouvée
La sécurité et la qualité des produits sont toujours 
une priorité absolue chez Pauwels. C’est l’une 
des raisons pour lesquelles nous bénéficions de la 
confiance totale de nos clients du monde entier 
depuis plus d’un siècle. Cette confiance ne va pas 
de soi. L’assortiment de Pauwels est produit sur des 
sites qui innovent et investissent en permanence, 
garantissant ainsi le respect des normes les plus 
strictes en matière de sécurité et de qualité des 
produits.

options d’emballages

Certificat de huile 
de palme durable

Global Standard 
for Food Safety

International Food 
Safety at Higher Level

SKAL Label de qualité pour 
la production bio fiable

Kosher Certified 
Company

Food Safety System 
Certification 22000

Pauwels offre un large éventail de possibilités d’emballage pour l’industrie. Des conditionnements en 
portions pour les sauces au transport en vrac d’huiles et de margarines. Vous trouverez ci-dessous un 

aperçu des options d’emballages les plus courantes.

5l 10l 20l
Bidon

10l
seaux

1000l
palecon tnt

4x2,5kg 10kg 
12,5kg 20kg 

carton
4x200kg
1x10kg

barils
4mt-28 mt
en vrac

10ml-120ml
sticks

1000l
conteneur ibc

4x2,5kg 10kg 
12,5kg 20kg 

cartonless



A. sauces froides
Plus de 100.000.000kg par an

Avec une production annuelle de plus de 100.000.000 kg de sauces 
froides, Pauwels est l’un des plus grands fabricants de sauces en 
Europe. D’une gamme très large de mayonnaises et de ketchups 
aux innombrables variantes de sauces spéciales telles que Tartare, 
Samouraï et Andalouse.

Dans l’industrie alimentaire, Pauwels est un fournisseur important de 
sauces variées à de nombreux fabricants. Les sauces souhaitées sont 
fournies aussi bien dans des emballages en petites portions comme des 
petits sachets ou des coupelles que dans des Bag-in-Box de 1.000 litres 
pour un traitement à grande échelle.   

Pauwels est également l’un des acteurs de premier plan sur le marché 
du Foodservice en Belgique et en France. Tant sous sa propre marque 
que sous des marques de distributeurs. Depuis le printemps 2021, 
Pauwels est également disponible pour les consommateurs sous sa 
propre marque sur le marché du détail belge.

D. margarines
pour les préparations froides et chaudes
Les margarines Pauwels sont disponibles de manière standard, mais 
peuvent également être spécialement développées en fonction des 
besoins du client. À côté des margarines (en vrac) faciles à transformer 
et adaptées à la préparation de spéculoos, biscuits et pâtisseries, notre 
offre englobe également des margarines pour pâte feuilletée, crèmes 
et gâteaux. La margarine liquide pour une transformation rapide fait 
également partie de nos possibilités.

c. huiles et graisses
une solution adaptée à chaque utilisation

Pauwels propose une très large gamme de mélanges d’huiles et de 
graisses, d’huiles et graisses pures, et de shortenings et margarines 
pour diverses utilisations. Pour assaisonner les préparations froides 
ou pour frire, cuire, rôtir, faire sauter... pour frites, viande, poisson, 
légumes et pâtisserie. Des huiles liquides et des marinades pour graisser 
des produits à base de pommes de terre et des matières grasses de 
boulangerie pour préparer les pâtes et les ragouts. 

L’assortiment d’huiles végétales pures comprend notamment de l’huile 
de tournesol, d’olive, de colza, de coco, de palme et de soja. En outre, 
Pauwels peut aussi composer un mélange sur mesure pour vous. Que 
vous recherchiez la stabilité, la durabilité, le prix ou la santé... Chez 
Pauwels, vous avez la garantie de faire le bon choix.

b. vinaigrettes
faibles en graisses, riches en goût

Avec une large gamme de sauces et de vinaigrettes, Pauwels répond 
en tant que producteur à la demande croissante de repas plus sains. 
Dans ce domaine, Pauwels propose de nombreuses saveurs populaires 
au sein de son assortiment, notamment des vinaigrettes à base de 
moutarde-miel, fines herbes, yaourt, ail,.... 

Nos vinaigrettes sont toujours disponibles dans un emballage adapté : 
des emballages en portions comme des petits sachets ou des coupelles 
aux Bag-in-Box de 1000 litres.

nos produits



Merci de votre visite 
sur notre stand. 

Vous avez encore des questions ? 
Contactez nos équipes. 

Pauwels HQ
Vaartstraat 176
2520 Oelegem, Belgique
+32 3 475 40 75

pauwels france
Rue des Peupliers 31
92000 Nanterre, France
+33 (0)1 41 19 50 96

pauwels UK
Axiom House
The Center, Feltham, Middlesex
TW13 4AU, Royaume Uni 
+44 (0)20 88 93 1444 

CE QUE VOUS NE SAVIEZ 
PAS ENCORE SUR PAUWELS.

3 sites
commerciaux

Anvers, Paris et Londres.

2 sites de 
production

Anvers et Louvain.

300 
collaborateurs

Équipes de production, 
des laboratoires, un 

département de contrôle de 
la qualité, Ventes, Finances, 

Logistique… 

112 ans 
d’expertise

Entreprise fondée en 1909 
par August Pauwels.

110.000.000kg 
par an

Volume de 
production annuel.

160.000.000€

par an
Chiffre d’affaires 

annuel.

suivez nos produits sur


