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Reeds 4 generaties lang is witloof telen ons leven. Wij, Kris en Johan,

werken samen met onze 4 kinderen: Stijn, Gerd, Ward en Daan.

Dit is een uniek verbond tussen traditioneel vakmanschap en jeugdig

dynamisme. Samen gaan wij er voor. Dat weten en proeven onze klanten.

Op onze velden groeien de groentenideeén en in onze moderne
professionele keuken stomen wij deze groenten op een zeer
natuurlijke manier klaar.

Wij laten onze groenten voor zichzelf spreken, dus bij Versalof geen
toevoeging van smaak-, kleur- of bewaarstoffen! Al onze bereide groenten
zijn vaculm gepasteuriseerd en bovendien onderstreept met een BRC-
Certificaat. Hierdoor hebben onze producten een ruime houdbaarheid en

heb je steeds verse groenten in voorraad ...

Heb je goesting in Versalofgroenten, dan horen wij het graag!
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ev»‘Lel wt“ootf Wij bieden oogstvers gestoomde
witloofkropjes in verschillende gewichtscategorieén

met een vast aantal kropjes per zak

WITLOOF VERSNEDEN
WITLOOF
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e 100% natuurlijk
e verschillende gewichtscategorieén en snits mogelijk
e Het gestoomde witloof is vaculim gepasteuriseerd.
e de lange houdbaarheid van minimum 35 dagen brengt rust
in het beheren van de stock.
e De groenten zijn verpakt in grote kookzakken.
e De groenten vragen een bewaartemperatuur tussen 2 en 4°C.
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Voor de professionele grootkeuken en bedrijven
hebben wij vaak het juiste antwoord op hun vraag

naar bereide verse groenten.

WORTELEN

e 100% natuurlijk
e verschillende snits en kalibratie mogelijk
e Al onze gestoomde groenten zijn vaculim gepasteuriseerd.
e de lange houdbaarheid van 21 a 35 dagen brengt rust
in het beheren van de stock.
e De groenten zijn verpakt in kookzakken van = 5 kg.
e De groenten vragen een bewaartemperatuur tussen 2 en 4°C.

SPRUITEN
(SEP-MRT)

ASPERGES
(APR-JUN)

BUTTERNUT

ZOETE
AARDAPPEL

WORTELEN DUO

KNOLSELDER

BLOEMKOOL

PRE

VENKEL
(JUN-NOV)
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BROCCOL

WORTELEN, SELDER,
PREI, RAPEN

APPELBOLLEN

AARDAPPELEN IN

SCHIL

PREIWIT

AJUIN



BIO WITLOOF BIO SPRUITEN (SEPT-FEB)
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BIO GROENE LINZEN BIO POLENTA
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Sinds kort kunnen wij ook in het bio-verhaal van onze klanten stappen. BIO WORTELEN (10X10X10) BIO WORTELEN (7MM)
Bespreek met ons de mogelijkheden voor bio-witloof, biospruiten,
bioaardappelen, biolinzen, biopolenta....
e 100% natuurlijk
e verschillende snits en kalibratie mogelijk
e Al onze gestoomde groenten zijn vacuim gepasteuriseerd.
e de lange houdbaarheid van 21 a 35 dagen brengt rust
in het beheren van de stock.
e De groenten zijn verpakt in kookzakken van 4 a 5 kg.
BIO BLONDE LINZEN BIO AARDAPPELEN IN SCHIL

e De groenten vragen een bewaartemperatuur tussen 2 en 4°C.




&e (&Va[wev Vool Voe&\twc)jlye&v\l:)ww

MAISKORRELS

e 100% natuurlijk

e Al onze gestoomde groenten en granen zijn vacuum gepasteuriseerd.

e de lange houdbaarheid van 21 a 35 dagen brengt rust
in het beheren van de stock.
e De groenten zijn verpakt in kookzakken van + 5 kg.

e De groenten vragen een bewaartemperatuur tussen 2 en 4°C.

KORAALLINZEN

RIJST

BLONDE LINZEN

BULGUR
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POLENTA

KIKKERERWT

GROENE LINZEN

QUINOA
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